
SPEISE  ·  GER ÄN KE

Karte



  Portion  kl. Portion
Rindsbouillon mit Ei   8.50 6.50
Gemüsebouillon mit Ei  8.50 6.50
Tomatencremesuppe   8.50 6.50
Bündner Gerstensuppe  10.50 8.50

H E I S S E
SUPPEN

Menusalat  4.50
Menusalat gemischt  5.50
Blatt salat  7.00
Gemischter Salat  9.00
Nüsslersalat (saisonabhängig)  9.50
Zuschlag mit Ei  1.00
Zuschlag mit Ei, Speck und Croûtons  3.00
Salatt eller mit Ei  18.50
Märitsalat   13.50 9.50
Blatt salat mit Gurken und Karott en, Meersalz, Pfeff er, Essig, Öl

Insalata caprese   18.50 14.50
Tomatenscheiben mit Büff el-Mozzarella, Dressing Balsamico

Ruccolasalat   12.50 8.50
mit Parmesan, italienisches Dressing

Hausdressing: französisch , italienisch , Balsamico 

SALATE



K A LT E
GERICHTE
Wurstsalat  Portion kl. Portion
einfach  13.00 9.50
garniert  17.50 14.50
Wurst-Käse-Salat 
einfach  15.00 11.50
garniert  18.50 15.50
Käsesalat 
einfach  15.00 11.50
garniert  18.50 15.50
Th onsalat 
einfach  13.00 9.50
garniert  17.50 14.50
Zvieriteller 
Vorderschinken, Rohessspeck, Bündner Fleisch, Hobelkäse  26.50 22.50
Hobelkäseteller   19.50 15.50
Käseteller   14.50 10.50
Bündner-Fleisch-Teller   28.50 24.50

Der Hit
Tatar-Beefsteak 
mit Toast und Butt er, mild, mitt el oder scharf  29.50 24.50



Rösti  Portion kl. Portion
nature   12.00 9.00
mit Käse überbacken   16.00 12.00
mit Spiegelei   14.00 11.00
mit Vorderschinken und Spiegelei   19.50 15.50
mit Speck und Spiegelei
mit Vorderschinken und Spiegelei mit Vorderschinken und Spiegelei 

  19.50 15.50
mit Bauernbratwurst und Zwiebelsauce  20.50 16.50
mit saurer Schweinsleber  20.50 16.50

Der Hit
Rössli-Rösti (ab 2 Personen)
mit Speck und Käse 

(ab 2 Personen)

als Beilage Hobelkäse und Moschtbröckli pro Person 24.50

Teigwaren
Guggershörnli, Gehacktes und Apfelmus   19.50 15.50
Guggershörnli-Pfanne Bauernart
Speck, Zwiebeln, Gemüse, Champignons, 
Röstzwiebeln und Rahm  21.50 17.50
Tagliatelle al Salmone
Bandnudeln, Rauchlachs und Rahm  28.50 24.50
Spaghett i Napoli   16.50 12.50
Spaghett i aglio e olio   16.50 12.50
Spaghett i bolognese   19.50 15.50
Spaghett i carbonara  19.50 15.50
Spaghett i nach Art der Chefi n
mit Riesenkrevett en, Knoblauch, Olivenöl und Kräutern  29.50 25.50

Reis
Risott o ai funghi 
mit Waldpilzen  26.50 22.50

W A R M E
GERICHTE



Feuertöpfe
Poulet, Gemüsemix, Soja, Rahm
mit Nudeln oder Reis, mild, mitt el oder scharf  26.50 22.50
Fleischlos   23.50 19.50

Gemüse
Francos Italo Eintopf 
mit saisonalem Gemüse und Kartoff eln  21.50 17.50
Gemüse-Curry 
Kokosmilch, Reis und Nüsse  22.50 18.50
Linsen-Curry 
mit Lauch und frischer Ananas  20.50 16.50
Gemüseteller 
mit mindestens sechs verschiedenen Gemüsen 
Beilage nach Wahl oder Spiegelei  22.50 18.50



CORDON BLEU
mit Tagesgemüse und Beilage nach Wahl

Kudis Cordon bleu  Portion kl. Portion
Kalbfl eisch, Gürbetaler Rohschinken, Greyerzer  39.50 35.50
Bädus Cordon bleu
Schweinefl eisch, Vorderschinken, Amsoldinger*:
cremiger, zartschmelzender, würziger, 
vollmundiger Halbhartkäse  33.50 29.50
Cordon bleu Stockhorn
Schweinefl eisch, Vorderschinken, Stockhorn*:
ein Jahr gereift er rassiger, würziger Hartkäse  33.50 29.50
Cordon bleu «Rössli»
Schweinefl eisch, Vorderschinken, Gorgonzola  33.50 29.50
Klassisches Cordon bleu
Schweinefl eisch, Vorderschinken, Greyerzer  33.50 29.50
Arbeiter-Cordon-bleu
Fleischkäse, Vorderschinken, Greyerzer  22.50 18.50
Cordon bleu XXL (500 g+)
Schweinefl eisch, Vorderschinken, Greyerzer  41.50

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Krokett en, 
gebackene Kartoff elschnitze, Reis, 
Teigwaren, Rösti

* Spezialitäten aus der Käserei
Astrid und Beat Kipfer, Amsoldingen



DER HEISSE STEIN
mit Kräuterbutter, Knoblauch-Sauce und Beilage nach Wahl
Rindsfilet 200 g 48.00
 weitere 100 g 9.50
Rinds-Entrecôte 200 g 38.00
 weitere 100 g  7.50
Pferde-Entrecôte 200 g 36.00
 weitere 100 g 7.50
Lammrückenfilet 200 g 36.00
 weitere 100 g 7.50
Schweinssteak 200 g 28.00
 weitere 100 g 5.50
Riesenkrevetten 200 g 36.00
 weitere 100 g 7.50

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten, gebackene Kartoffelschnitze, Reis, Teigwaren, Rösti

Gemüsebeilage 7.50
 
Wir servieren die Gerichte vom heissen Stein auch auf  
dem Teller, jedoch maximal 300 g am Stück.
Preisaufschlag bei 200 g  3.—
Preisaufschlag bei 300 g  5.— 
   
Die Verarbeitungs- und Produktionszeit kann 
sich gegenüber dem Service auf dem heissen 
Stein verlängern. 
Wir danken für Ihr Verständnis.



FLEISCH
Schwein  Portion kl. Portion
Schweinsrahmschnitzel
mit Pilzsauce, Nudeln und Pfi rsich  28.50 24.50
Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites  25.50 21.50
Schweinssteak möglich
mit Steinpilzsauce oder Kräuterbutt er 
Pommes frites und Gemüse  29.50 25.50

Kalb
Kalbsläberli Emmentaler Art 
mit Rösti  29.50 25.50
Kalbsgeschnetzeltes «Rössli» 
mit Rösti  34.50 30.50
Kalbsrahmschnitzel
mit Pilzsauce, Nudeln und Pfi rsich  36.50 32.50
Kalbsschnitzel paniert
mit Pommes frites  34.50 30.50
Piccata alla milanese
Kalbfl eisch, Ei, Käse, Tomatenspaghett i  32.50 28.50

Rind
Hausgebeizter Suure Mocke 
mit Kartoff elstock und Gemüse  29.50  25.50
Kudis Tournedos 
mit Morchelsauce, Pommes frites und Gemüse  40.50 36.50
Rindsbäggli geschmort «es het solang‘s het»
mit Kartoff elstock und Gemüse  32.50 28.50
Bistecca alla fi orentina
Rinds-Entrecôte und Rindsfi letmedaillon, Kräuterbutt er
Blatt spinat, gebackene Kartoff elschnitze  42.50 38.50
Schweizer Rinds-Entrecôte mit Kräuterbutt er möglich
Saisongemüse, Pommes frites  36.50 32.50



Poulet  Portion kl. Portion
Pouletgeschnetzeltes 
mit Currysauce, Früchten und Trockenreis, 
mild, mitt el oder scharf  26.50 22.50
Gebratene Pouletbrust möglich
mit Kräuterbutt er, Pommes frites und Gemüse  27.50 23.50

Fisch
Gebratene Felchenfi lets
mit Kräuterschaum und Rösti  32.50 28.50
Gebratene Forellenfi lets 
mit Apfelscheiben und Rösti  26.50 22.50



KÄSE
  Portion kl. Portion
Käseschnitt e nature   17.50 13.50
Käseschnitt e mit Vorderschinken und Ei  19.50 15.50
Käseschnitt e «Rössli»
mit Speck, Tomaten, Zwiebeln und Ei  22.50 19.50

KÄSEFONDUE
Standard 200 g 22.50
 weitere 100 g 7.50
«Rössli» mit Zwiebeln und Speck 200 g 24.50
 weitere 100 g 7.50

FLEISCHFONDUE (auf Vorbestellung am Vortag)

Chinoise à discrétion (Rind, Pferd, Poulet)
5 verschiedene Saucen, 10 verschiedene Beilagen
Dazu nach Wahl:
Pommes frites, Krokett en, gebackene Kartoff elschnitze, 
Reis, Teigwaren, Rösti pro Person 48.50



ZWÜSCHEDÜRE
  Portion kl. Portion
Gurnigelschweinswurst (Paar) mit Brot  10.50 8.50
mit lauwarmem Kartoff elsalat  16.50 12.50
Gnagi mit Brot  14.50
Kutt eln mit Tomatensauce  16.50 13.50
und Kartoff elstock  19.50 16.50
Egli-Knusperli
mit Tatarensauce  22.50 18.50
Pouletf lügeli im Chörbli
mit Tatarensauce pro Stück 2.00
Portion Pommes frites   7.50 5.50
Portion Krokett en   8.50 6.50
Portion gebackene Kartoff elschnitze   8.50 6.50
Portion Teigwaren 
Portion gebackene Kartoff elschnitze Portion gebackene Kartoff elschnitze 

  7.50 5.50
Eingeklemmte mit Brot
Vorderschinken, Salami, Käse  7.50
gemischt  8.50
Eingeklemmte mit Züpfe (Sonntag)
Vorderschinken, Salami oder Käse  8.50
gemischt  9.50
Canapes
Schinken, Salami, Ei, Th on Stk. 5.00
Lachs Stk. 6.00



Fleisch- und Fischdeklaration Gasthof Rössli
Pouletf leisch1 Schweiz
Pouletf lügeli1 Schweiz
Pouletnuggets1 Schweiz
Rindshackfl eisch Gürbetaler Beef Schweiz
Rindstatar Schweiz
Rindfl eisch Schweiz
Schweinefl eisch Schweiz
Kalbfl eisch Schweiz
Lammfl eisch2 Australien/Neuseeland
Pferdefl eisch Kanada

Felchen Schweiz
Forellen Schweiz
Lachs Dänemark
Egliknusperli Russland
Meeresfrüchte Th ailand
Crevett en Vietnam

Allergene
Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne bezüglich 
Nahrungsmitt elallergien.

1  Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt werden. 
2 Kann mit Hormonen als Leistungsförderer erzeugt worden sein.

Gasthof Rössli Thun GmbH
Kurt Kneubühler und Ottilia Schmidlin
Frutigenstrasse 73  |  3604 Thun  |  � 033 334 30 60
Öffnungszeiten: Täglich 5.00 bis 00.30 Uhr
100% WIR  |  Alle Preise in CHF, inkl. 7,7% MWSt


