


HEISSE

SUPPEN

Portion kl. Portion

Rindsbouillon mit Ei %% & 8.50
Gemiisebouillon mit Ei @ % & 8.50
Tomatencremesuppe @ %% . 8.50
Biindner Gerstensuppe 10.50

SALATE

Menusalat 4.50
Menusalat gemischt 5.50
Blattsalat 7.00
Gemischter Salat 9.00
Niisslersalat (saisonabhangig) 9.50
Zuschlag mit Ei 1.00
Zuschlag mit Ei, Speck und Crottons 3.00
Salatteller mit Ei 18.50
Miritsalat @ % & ) 13.50
Blattsalat mit Gurken und Karotten, Meersalz, Pfeffer, Essig, Ol

Insalata caprese @ %+ 18.50
Tomatenscheiben mit Biffel-Mozzarella, Dressing Balsamico
Ruccolasalat @ 12.50

mit Parmesan, italienisches Dressing
Hausdressing: franzosisch @, italienisch @, Balsamico @ & &

6.50
6.50
6.50
8.50

9.50

14.50

8.50



KALTE

GERICHTE

Wourstsalat

einfach 13.00
garniert 17.50
Wurst-Kase-Salat

einfach 15.00
garniert 18.50
Kisesalat @

einfach 15.00
garniert 18.50
Thonsalat %+ &

einfach 13.00
garniert 17.50
Zvieriteller

Vorderschinken, Rohessspeck, Bindner Fleisch, Hobelkase 26.50
Hobelkiseteller @ %» 19.50
Kiseteller @ %% 14.50
Biindner-Fleisch-Teller %5 & 28.50
Der Hit

Tatar-Beefsteak
mit Toast und Butter, mild, mittel oder scharf 29.50

Portion kl. Portion

9.50
14.50

11.50
15.50

11.50
15.50

9.50
14.50

22.50
15.50
10.50
24.50

24.50



WARME

GERICHTE

Rosti Portion kl. Portion
nature @ & & g 12.00 9.00
mit Kase tberbacken @ %% . 16.00 12.00
mit Spiegelei @ %% & 1400  11.00
mit Vorderschinken und Spiegelei % € 19.50 15.50
mit Speck und Spiegelei & é 19.50 15.50
mit Bauernbratwurst und Zwiebelsauce 20.50 16.50
mit saurer Schweinsleber 20.50 16.50
Der Hit

Rossli-Rosti (ab 2 Personen)
mit Speck und Kase &

als Beilage Hobelkase und Moschtbrockl; pro Person  24.50
Teigwaren
Guggershornli, Gehacktes und Apfelmus & 19.50

Guggershornli-Pfanne Bauernart
Speck, Zwiebeln, Gemise, Champignons,

Rostzwiebeln und Rahm 21.50
Tagliatelle al Salmone

Bandnudeln, Rauchlachs und Rahm 28.50
Spaghetti Napoli @G 16.50
Spaghetti aglio e olio = Y 2] 16.50
Spaghetti bolognese & 19.50
Spaghetti carbonara 19.50
Spaghetti nach Art der Chefin

mit Riesenkrevetten, Knoblauch, Olivenal und Krautern 29.50
Reis

Risotto ai funghi @

mit Waldpilzen —— 26.50
G b . ) _

15.50

17.50

24.50
12.50
12.50
15.50
15.50

25.50

22.50




Feuertopfe
Poulet, Gemiisemix, Soja, Rahm
mit Nudeln oder Reis, mild, mittel oder scharf

Fleischlos @

Gemiise |
Francos Italo Eintopf @ % &
mit saisonalem Gemuse und Kartoffeln

Gemiise-Curry @ % &
Kokosmilch, Reis und Nusse

Linsen-Curry @6

mit Lauch und frischer Ananas

Gemiiseteller @ &
mit mindestens sechs verschiedenen Gemusen
Beilage nach Wahl oder Spiegelei

26.50
23.50

21.50

22.50

20.50

22.50

22.50
19.50

17.50

18.50

16.50

18.50




CORDONBLEU

mit Tagesgemuse und Beilage nach Wahi

Kudis Cordon bleu Portion kl. Portion
Kalbfleisch, Gurbetaler Rohschinken, Greyerzer 39.50 35.50
Biadus Cordon bleu

Schweinefleisch, Vorderschinken, Amsoldinger™:
cremiger, zartschmelzender, wiirziger,
vollmundiger Halbhartkase 33.50 29.50

Cordon bleu Stockhorn
Schweinefleisch, Vorderschinken, Stockhorn*:

ein Jahr gereifter rassiger, wiirziger Hartkase 33.50 29.50
Cordon bleu «Rossli»

Schweinefleisch, Vorderschinken, Gorgonzola 33.50 29.50
Klassisches Cordon bleu

Schweinefleisch, Vorderschinken, Greyerzer 33.50 29.50
Arbeiter-Cordon-bleu

Fleischkase, Vorderschinken, Greyerzer 22.50 18.50
Cordon bleu XXL (500 g+)

Schweinefleisch, Vorderschinken, Greyerzer 41.50

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten,

gebackene Kartoffelschnitze, Reis,
Teigwaren, Rosti

*Spezialitaten aus der Kaserei
Astrid und Beat Kipfer, Amsoldingen



DER HEISSE STEIN

mit Krauterbutter, Knoblauch-Sauce und Beilage nach Wahl .
Rindsfilet 200g  48.00
weitere 100 g 9.50
Rinds-Entrecéte 200g  38.00
weitere 100 g 7.50
Pferde-Entrecéote 200g  36.00
weitere 100 g 7.50
Lammriickenfilet 200g  36.00
weitere 100 g 7.50
Schweinssteak 200g  28.00
weitere 100 g 5.50
Riesenkrevetten 200g  36.00

weitere 100 g 7.50

Beilage nach Wahl:

Pommes frites, Kroketten, gebackene Kartoffelschnitze, Reis, Teigwaren, Rosti
GemUsebeilage 7.50

Wir servieren die Gerichte vom heissen Stein auch auf
dem Teller, jedoch maximal 300 g am Sttck.
Preisaufschlag bei 200 g 3.—

Preisaufschlag bei 300 g 5.—

Die Verarbeitungs- und Produktionszeit kann '
sich gegentiber dem Service auf dem heissen «\,‘

Stein verlangern.
Wir danken fur Ihr Verstandnis.




Schwein
Schweinsrahmschnitzel

mit Pilzsauce, Nudeln und Pfirsich 28.50

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites 25.50

Schweinssteak % & maglich
mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter
Pommes frites und Gemtuse 29.50

Kalb
Kalbsliberli Emmentaler Art %5
mit Rosti 29.50

Kalbsgeschnetzeltes «Rossli>»
mit Rosti 34.50

Kalbsrahmschnitzel
mit Pilzsauce, Nudeln und Pfirsich 36.50

Kalbsschnitzel paniert
mit Pommes frites 34.50

Piccata alla milanese
Kalbfleisch, Ei, Kase, Tomatenspaghetti 32.50

Rind
Hausgebeizter Suure Mocke
mit Kartoffelstock und Gemise 29.50

Kudis Tournedos
mit Morchelsauce, Pommes frites und Gemuse 40.50

Rindsbiggli geschmort «es het solang’s het»
mit Kartoffelstock und Gemiise 32.50

Bistecca alla fiorentina
Rinds-Entrecote und Rindsfiletmedaillon, Krauterbutter
Blattspinat, gebackene Kartoffelschnitze 42.50

Schweizer Rinds-Entrecéte mit Kriuterbutter &% & moglich
Saisongemuse, Pommes frites 36.50

A

Portion kl. Portion

24.50

21.50

25.50

25.50

30.50

32.50

30.50

28.50

25.50

36.50

28.50

38.50

32.50



Poulet Portion kl. Portion

Pouletgeschnetzeltes

mit Currysauce, Frichten und Trockenreis,

mild, mittel oder scharf 26.50 22.50
Gebratene Pouletbrust %% & moglich

mit Krauterbutter, Pommes frites und Gemtise 27.50 23.50

Fisch
Gebratene Felchenfilets
mit Krauterschaum und Rosti - 32.50 28.50
Gebratene Forellenfilets % &
mit Apfelscheiben und Rosti & ® 26.50 22.50
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KASE
Kiseschnitte nature @ . .

17.50
Kaseschnitte mit Vorderschinken und Ei 19.50
Kaseschnitte «Rossli»
mit Speck, Tomaten, Zwiebeln und Ei 22.50
KASEFONDUE
Standard @ 200 g
weitere 100 g
«Réssli» mit Zwiebeln und Speck 200 g

weitere 100 g

Portion kl. Portion

13.50
15.50

19.50

22.50
7.50
24.50
7.50

FLEISCHFONDUE c.vorbesteiung am vortag

Chinoise a discrétion (Rind, Pferd, Poulet)
5 verschiedene Saucen, 10 verschiedene Beilagen

Dazu nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten, gebackene Kartoffelschnitze,
Reis, Teigwaren, Rosti pro Person  48.50




Z\WUSCHEDURE

Portion kl. Portion

Gurnigelschweinswurst (Paar) mit Brot 10.50
mit lauwarmem Kartoffelsalat 16.50
Gnagi mit Brot 14.50
Kutteln mit Tomatensauce 16.50
und Kartoffelstock 19.50
Egli-Knusperli

mit Tatarensauce 22.50
Pouletfliigeli im Chorbli

mit Tatarensauce pro Stuck 2.00
Portion Pommes frites @ %+ & 7.50
Portion Kroketten @ & 8.50
Portion gebackene Kartoffelschnitze @6 8.50
Portion Teigwaren @ (2] 7.50
Eingeklemmte mit Brot

Vorderschinken, Salami, Kase 7.50
gemischt 8.50
Eingeklemmte mit Ziipfe (Sonntag)

Vorderschinken, Salami oder Kase 8.50
gemischt 9.50
Canapes

Schinken, Salami, Ei, Thon 5.00
Lachs 6.00
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8.50
12.50

13.50
16.50

18.50

5.50
6.50
6.50
5.50
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